
Descrição do vinho: Este Grand Cru mostra coloração palha e 
exibe aromas bastante frutados, em especial laranja, limão siciliano e 
pêssego. Em boca tem mineralidade fina e uma acidez viva. Trata-se de 
um Riesling top, muito elegante.
Terroir, vinificação e vinhedo: Localizado na vila de 
Ruppertsberg, o vinhedo Gaisböhl remonta aos tempos medievais e foi 
um dos cinco locais com melhor classificação na Classificação de 1828. 
Hoje é um monopólio do Dr. Bürklin-Wolf. O solo é constituído por 
cascalho, camadas de argila e arenito vermelho e amarelo. Colheita 
manual e prensagem de cachos inteiros. 
Sugestão de harmonização: O vinho vai muito bem com ostras, 
frutos do mar e peixes. Indicamos também para acompanhar pratos da 
culinária oriental, Risotos de cogumelos, queijos e Vitello Tonnato. Também 
harmoniza com embutidos leves e vai muito bem com Moquecas e pratos 
condimentados.

País: Alemanha

Localidade: Ruppertsberg

Vinho: Branco

Safra: 2018

Temp.Serviço: 14°C

Fechamento: Rolha

Maturação: 11 meses "sur lies" em tonéis de madeira.

750ml

Região: Pfalz (Palatinado)

Produtor: Dr. bürklin-wolf

Castas: 100% Riesling
Nivel: VDP Grosse Lage – Grand Cru

Pot. Guarda: 2038 

Teor Alcoólico: 12,5%

GAISBÖHL MONOPOL RIESLING GRAND 
CRU 2018 (cód.BW0418) 

Anotações: 
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